
以前の学校給食共同調理場と何が変わったの？

　下処理室や調理室などの作業ごとに部
屋を分け、衛生管理を徹底しています。
総社産の新鮮な野菜を使用するため、泥
落とし用のシンクや専用冷蔵庫なども設
置。より安全な給食提供のため、食物ア
レルギー対応食用調理室も備えています。
　食育学習の拠点として、調理の各工程
を見ることができる見学通路や会議室・
研修室もあります。

さらに安全安心でおいしい給食を
提供できるようになりました

　新学校給食センター「総社市地食べ学校
給食センターえがお」が完成し、８月９日
に完成式典が行われました。
　同センターは、老朽化した東西２つの学
校給食共同調理場を統合するため建設。市
内全 19の小中学校へ給食を提供します。

「えがお」の名前の由来は？

の頭文字を取りました
地食べって？

　市では、新鮮で栄養価の高い総
社産の野菜を総社で消費する「地
食べ」を推進しています。学校給
食でも、安全安心でおいしい総社
産食材を使用しています。

総社産の農産物を総社で
消費する地産地消のことです

給食センターを見たい！

　日時　毎月第４水曜日、午前９時
から 10時まで
　場所　総社市地食べ学校給食セン
ターえがお（富原 208 番 2 号、下の
地図のとおり）
　対象　市内に在住か在勤
の人
　定員　各 40 人（定員に
なり次第、締め切り）
　申込開始日　９月２日㈪
　申込方法　電話かファク
シミリで、氏名、見学希望
日、人数、連絡先、「地食べ学校給食センター見学希望」
を伝えて申し込む
　その他　市内小中学校からの見学は別途受け付け
　問い合わせ　総社市地食べ学校給食センターえ
がお（☎92 2616、Fax 92 3220）
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毎月第４水曜日
見学できます
※事前申込制

私たちが給食を作っています！
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